soraitlorindon asili olaraq, bir aydan ii¢ aya
godoar ¢okir. Yagishi soyuq yay sakitlik dovriinii
uzadir, quru vo isti hava bitkilorin vegetasiya
dovriindo onu qisaldir, bozon iso tamam
dayandirir.

4°C-don yuxar1 temperaturda saxlama
zamam yumrular ciicorir ki, bu da kartofun
keyfiyyoatinin asag1 diismasino sobab olur.
Saxlama dovriniin sonuna ciicormoni
longitmokdon otrii martdan baslayaraq
yumrular dorin sakitlik voziyystindon ¢ixir.
Havanin temperaturunu -1°C-do saxlamaq
lazimdir. Bu doévrdo kartofun belo
temperaturda 1-2 ay saxlanmasi onun
keyfiyyatlorini asagir salmir. Doarin sakitlik
dovriindo hotta saxlama temperaturunun bir
godor yiiksoldilmasi kartofun ciicormasino
sobab olmur.

Kartofun becarilmosindo mineral giibrolor
uzun saxlama prosesindo onun saxlanmasina
xeyli tosir gostorir. Artiq azotda becorilon
yumrularin torkibindo sokarlor ¢oxalir, onlarin
tonoffiisii fosfor vo kalium artighgindakina
nisboton daha intensiv olur. Azot
gidalanmasinin artighgr zamani becorilmis
yumrularin itkilori onlarin tonoffiisiniin
artmasi vo xostoliklors tutulmalar ilo olagadar

yiiksalir. Kartofun becorilmosindo mineral

giibralorin yiiksok dozalarindan istifade onlarin
saxlanmasini, dad keyfiyyatlorini azaltmir vo
hotta kartofun quru ¢iirtims ilo az zodslonmasi
miisahido olunur, lakin giibrolor diizgiin
nisbatdaistifads olunmalidir.

Uzun miiddat saxlanan kartofun
saxlanmasina onun sort xiisusiyyatlori boyiik
tasir gostarir. Son illorin tadqiqatlar: gostarir ki,
kartof iiciin forqli saxlama rejimi totbiq
edilmalidir. Bozi sortlar asagi temperaturda
(1,5-2°C) saxlanila bilorlor, digarlorindon 6trii
iso daha yuxar1 saxlama temperaturu (3-5°C)
tolob olunur.
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Kartofun saxlanmasi ¢ox amillordon: sortun
bioloji xiisusiyyatlorindon, becormo zamam hava
vo aqrotexniki soraitlordon, saxlama zamam
temperatur, nomlik rejimindon va s. asihdir.
Salamat saxlamam sortlondiron halledici amil
saxlanmaga qoyulan kartof yumrularinin
keyfiyyatidir. Bu zaman onlarin biitév, quru,
clicormomis, tomiz, xostoliksiz, rongino vo
formasina goro bircinsli olmasi, gecyetison
kartofun yetismis borkqabigli olmasi tolob
olunur. 9zilmis yumrularin, nom, quru,
dairovi, ¢irimoays vo fitoftora yoluxmus
yumrularin, homg¢inin, becarilmo goraitindon
asili olaraq (durgun sulardan vo zohorli kimyovi
preparatlardan istifado naticosindo), konar iyli
kartoflarin saxlanmasina yol verilmir.
Nogsanli yumrular (don vurmus, anafrobiozla
zadolonmig) biitiin kartoflarin yatimligina
monfl tosir gostorir, saglam yumrulari da
yoluxdurur. Saglam quru kartofdan otrii
saxlanmanin ii¢ dovriina: yigimdan sonraki, asas
vd yaz dovriind riayat etmok gobul olunmusdur.
Yigimdan dorhal sonra yumrularin qis
saxlamasina hazirlanmasindan otrii sorait
yaratmaq lazimdir. Bu dovrds yumrular boytik
intensivliklo tonoffiisetmo, giiclii istilik va
riitubot buraxma gabiliyystino malik olur. Bu
zaman yumrularda yigim prosesindo onlara

vurulmus mexaniki zodolonmolorin tez

sagalmasi bas verir. Yumrularin bu xiisusiyyati
mithiim praktiki shomiyyato malikdir. Kartof
saxlanan zaman mikroorqanizmlor salamat
gabigdan kego bilmir, yalniz 6rtiik toxumalari
zodolonmis yumrulari xarab edir.
Z,3dalonmolarin an tez sagalmasi havanin yiiksok
temperatur vo yiiksok nomlik soraitindo bas
verir. Bununla Jlagadar olaraq, yigimdan
sonraki dovrdo (bu 2-3 hofto uzamir) kartof
kiitlosindo temperatur 12-18°C vo havanmin
nomliyi 90-95% olmahdir. Asagidak: hallarda
mialico dovrii aparilmir. 9gor kartof kiitlosindo
xeyli miqdarda nogsanli yumrular varsa (don
vurmus, fitoftora, dairovi ¢lirimoys yoluxmus),
hor seydon ovval onlar1 vo keyfiyyotsiz
yumrular:t se¢ir, qalanlarini iso asagi
temperaturda (1-2°C) saxlayirlar ki, ciiriidiicii
mikroorganizmlor inkisaf etmasin.

Bozi tasorriifatcilar kartofu asag
temperaturlarda -1-2°C-do vo hotta 0°C do
saxlamagi maqsadouygun sayirlar. Beld rejimin
secilmasi onunla izah olunur ki, asag
temperaturda saxlama zamam ciicorma longiyir
vd mikroorqanizmlorin hayat faaliyyoti
yavasiyir.

Asag1 temperaturda saxlama zamani
yumrularin saxlanmasi xeyli dorocods pislosir.
Asag1r temperaturda on davamhi yumrular

salamat qalir, demoli, oan aqressiv

mikroorqanizmlor yumrular1 zadosloyorok,
onlarin ¢iirtimoasing sobab olur. Bundan basqa,
asagl temperaturlar gozciiklorin vo ayri-ayri
toxuma hiiceyralorinin 6liiskomosine vo son
noticodo yumrularin xarab olmasia gotirib
cixarir. Belaliklo, saxlama temperaturu ciicormo
temperaturuna nd ¢adoar yaxin olursa,
yumrularin fizioloji xarablasma qorxusu bir o
gador azalir. Buna goro saxlanma temperaturu
yumrularin ciicormo temperaturuna yaxin
olmast moslohat goriiliir. Kartof sortlarinin
oksariyyatindon 6trii belo temperatur miisbot 2-
4°C-dir. Kartofun asagi temperatur
soraitlorinda (0°C-don 1°C-dok) saxlanmasinda
yumrular yoluxucu xastaliklordon slava fizioloji
xastolikloro do tutulur. Bu zaman onlarda
yumsaq hisso qaralir, yaxud oyuqluq yaranir.
Yumsaq hissosi qaralmis, yaxud oyuqlu
yumrular saglam yumrulardan xarici
gorlinisiine goro secilmir, lakin belo kartof
istifadoyo yararli deyil. Saxlamamin asas
dovriindo yumrular sakit voziyyatds olur,
onlarda hoyat foaliyyati proseslorinin intensivliyi
yavasiyir. Sakit dovr macburi vo dorin sakitliys
boliiniir. Mocburi sakitlik boylimadon o6trii
olverigli sorait yaradilan kimi qurtarir. Darin,
yaxud «tobii» sakitlik elo voziyyatdir ki, olverisli
soraito baxmayaraq, boylimo baglamir. Sakitlik

dovriiniin  uzunlugu, sortdan vo becormo
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